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ZENCEFIL SERBETI

Asirlik Tariflerle Tark Mutfag

500 g taze zencefil

2 litre su

4 adet limonun suyu
150 g toz seker

1 adet vanilya gubugu

Zencefilleri 2 litre suyun igerisine rendeleyin. Limon suyu ve seker ilave edin.
Bu sekilde 30 dakika bekletin.

Karigimi sizduriin ve vanilya gubugunu ilave edin.

Hazirladiktan 1 glin sonra servis edin ve buzdolabinda muhafaza edin.
Serbetin tadina bakarak su ve buz ilavesi yapabilirsiniz.

Not: Ozelligi geregi bu serbet igildigi zaman bogazi biraz yakar. Bekledikge lezzeti artacaktir. Seker orani istege
gdre ayarlanabilir. Buzdolabinda muhafaza edilip bes gun i¢erisinde tiketilmelidir.
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