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ZENCEFİL REÇELİ

Yarım kilo zencefil
4 su bardağı tozşeker
1 limonun suyu
2 su bardağı soğuk su
1 çay kaşığı tereyağı

Taze zencefil köklerini soyun ve küçük doğrayın. Mutfak robotunda iyice kıyın. Şeker, su ve kıyılmış zencefili
tencere içerisinde yaklaşık 20-25 dakika boyunca ara sıra karıştırarak önce orta, sonra kısık ateşte pişirin.
Reçelinize lezzet testi yapın ve kıvamını kontrol edin. Beyaz porselen tabağa bir kaşık reçel alıp, kaşıkla reçeli
ortasından ayırın. Eğer reçel hızla tekrar birleşmiyorsa tamam demektir. Eğer birbirine hızla karışıyorsa, biraz
daha kaynatın.
Kıvamı ve tadı istediğiniz gibiyse, bir limonun suyunu ve bir çay kaşığı tereyağını katarak, 2-3 dakika daha
pişirin ve ateşten alın.

Not: Reçeli fazla kaynatırsanız, rengi kahverengileşmeye başlar, bu nedenle renginin sarı kalmasına dikkat edin.
Zencefilin lifli bir yapısı olduğundan rendelemek iyi netice vermez, robotta kıyılması tavsiye edilir, ya da küçük
küp şeklinde doğrayıp kaynatabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:136534 • adı:Zencefil Reçeli • gönderen:sultan sadık • indirme tarihi:04.04.2025 - 04:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefil-receli-vt18998
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/zencefil-receli-136534.jpg
http://www.tcpdf.org

