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ZENCEFIL RECELI

Yarim kilo zencefil

4 su bardag tozseker
1 limonun suyu

2 su bardagi soguk su
1 cay kasigi tereyadi

Taze zencefil kdklerini soyun ve kiigiik dograyin. Mutfak robotunda iyice kiyin. Seker, su ve kiyiimis zencefili
tencere igerisinde yaklagik 20-25 dakika boyunca ara sira karistirarak énce orta, sonra kisik ateste pigirin.
Recelinize lezzet testi yapin ve kivamini kontrol edin. Beyaz porselen tabaga bir kasik regel alip, kasikla regeli
ortasindan ayirin. Eger recel hizla tekrar birlesmiyorsa tamam demektir. E§er birbirine hizla karigiyorsa, biraz
daha kaynatin.

Kivami ve tadi istediginiz gibiyse, bir limonun suyunu ve bir cay kasigi tereyagini katarak, 2-3 dakika daha
pisirin ve atesten alin.

Not: Regeli fazla kaynatirsaniz, rengi kahverengilesmeye baglar, bu nedenle renginin sari kalmasina dikkat edin.
Zencefilin lifli bir yapisi oldugundan rendelemek iyi netice vermez, robotta kiyilmasi tavsiye edilir, ya da kiiguk
klUp seklinde dograyip kaynatabilirsiniz.
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