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ZENCEFIL GAZOzU

2 taze zencefil

1 adet limon kabugu rendesi

1 adet soyulmus limon kabugdu

1 su bardagi toz seker

1 yemek kagig eritilmis tereyagi
1/5 su bardagi su

1 adet limonun suyu

Servis igin:

2 adet limonun suyu (taze sikilmig )
2 adet portakalin suyu (taze sikilmis )
1 sise maden suyu

Taze nane yapragi

Buz

Zencefili kabuklariyla birlikte dilimleyin ve sos tenceresine alin. Sos tenceresinin igine limon kabuklarini,
tereyagini toz sekeri, limon suyu ve suyu ekleyerek seker eriyinceye kadar kaynatin ve hazirladiginiz surubu 1
gun dinlendirin. Servis igin, bir stirahiye hazirlayip dinlendirdiginiz zencefilli surubu, taze sikilmis ve stizilmis
limon ve portakal suyu ile bir sise maden suyunu ekleyip karigtirin. Bolca taze nane ve buz ilavesiyle
bekletmeden soduk servis yapin.
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