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ZEHRA KIZ PILAVI

1,5 su bardag pilavlik bulgur

1 bas sogan

5 dis sarimsak

1 corba kasigi domates salgasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi kuru nane

Tuz

3 su bardagi su

Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyllir, tencereye atilir, zeytinyadi eklenir, orta ateste pembelesene kadar kavrulur.
Domates ve biber salcalari atilir. Bir kag dakika sonra yikanmig bulgur ilave edilir, karigtirilir. Tuz serpilir. Sicak
su gezdirilir. Yarim kapak kapatilir. Kaynamaya baslayinca karigtirilir, kapak tam kapatilir. 10 dakika kisik ateste
pisirilir. Son olarak kuru nane eklenir, kanstirilir. Kapak tekrar kapatilir. llik ya da soguk olarak servise sunulur.
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