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ZEHIR ZEMBEREK SU KABAGI

1 adet su kabagi

1 adet sogan

1 corba kasigi aci biber salcasi
1 cay kasigi limon tuzu

200 gr kuzu kugbasi

1 dolu corba kasigi tereyagi

1 su bardagi ilik su

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasidi tuz

Kabak soyulur, ¢cekirdekleri ayiklanir, kugbasi bluyUkligiunde kip kip dogranir. Sagan ince ¢entilir, tencereye
atilir, tereyadi katkisiyla pembelesene dek kavrulur. Kugbasi et atilir, suyunu birakip ¢ekene dek ¢evrilir. Biber
salgasi, pul biber ve tuz eklenir. Bir kac¢ dakika sonra kabaklar atilir, su koymadan 3 dakika tasarlanir. Sicak su
ilave edilir, kapak kapatilir. Yaklagik 25 dakika pisirilir.
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