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ZEHİR KAPYA SOS

3 adet acı kapya biber
3 diş sarımsak
2 adet domates
1 tatlı kaşığı pul biber
1 tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı kimyon
1 tatlı kaşığı tuz
2 çorba kaşığı zeytinyağı

Kapya biberlerin tohumları çıkarılır. Sarımsaklar soyulur. Domatesler bir kaç parçaya dilimlenir. Hepsi
blenderden geçirilir ve bir tencereye aktarılır. Üzerine zeytinyağı ve tuz ilave edilir. Orta ateşte karıştırarak bir
taşım pişirilir. Pul biber, karabiber ve kimyon katılır. Yaklaşık 1 dakika daha pişirilir, ateşten alınır. Soğuyunca
sos kabına konur.

© lezzetler.com tarif no:117403 • adı:Zehir Kapya Sos • gönderen:sümeyye koç • indirme tarihi:13.04.2025 - 07:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zehir-kapya-sos-vt86249
http://www.tcpdf.org

