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ZEHIR KAPYA SOS

3 adet aci kapya biber

3 dis sarimsak

2 adet domates

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Kapya biberlerin tohumlari ¢ikarilir. Sarimsaklar soyulur. Domatesler bir kag pargaya dilimlenir. Hepsi
blenderden gecirilir ve bir tencereye aktarilir. Uzerine zeytinyadi ve tuz ilave edilir. Orta ateste karigtirarak bir
tasim pisirilir. Pul biber, karabiber ve kimyon katilir. Yaklasik 1 dakika daha pigirilir, atesten alinir. Soguyunca
sos kabina konur.
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