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ZEBRA KURABIYE

3 ¢corba kasig margarin
1 su bardag seker

1 limon kabugdu rendesi
3 yumurtanin aki

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi vanilya

3 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

Margarini, sekeri ve limon kabugunu iyice karistirin. Uzerine yumurta aki, targin, vanilya ekleyip akiskan bir
karigim elde edin. Unu yavas yavag ekleyip hamuru kulak memesi kivaminda yogurun ikiye bolin. Yarisina
kakao ekleyin. ki hamuru ayri ayri acin, ardindan st Uste yerlestirip rulo yapin. Bigakla kesip dilimleyin. Yagl
kagit serilmis firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 25 dakika kadar pismeye birakin.
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