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ZEBRA KEK

125 Gr Sana Hamurişi
1 Su Bardağı süt
3 Adet yumurta
1 Su Bardağı şeker
1 Paket vanilya
1 Paket kabartma tozu
2 Yemek Kaşığı kakao

Margarini tavada eritin 3 bardak un, yumurta ve şekeri çırpın ve diğer malzemeleri de ekleyin (kakao hariç)
hamuru akıcı kıvama getirip 2 ye ayırın yarısına kakao ekleyip iyice çırpın.yağlanmış borcama önce sada
hamurdan biraz dökün üzerine yavaşca biraz kakaoludan, sonra sade böyle bitirin işlemi 180 derecede pişirin
soğuyunca keserek servis yapın.
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