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ZEBRA KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

2 su bardagi un

1 paket vanilya 6zUtl veya vanilya sekeri
1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi kakao

Firni 180 dereceye ayarlayin ve kek kalibini yaglayin veya yagh kagit serin.

Yumurta ve toz sekeri derin bir kasede krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Sivi yagi ve siitl ekleyip karistirin.

Un ve kabartma tozunu ekleyerek karigtirin. Hamurunuzu ikiye bélmek igin bir kaba alin.

Bir kaba vanilya 6z0tunu ekleyin ve karistirin. Diger kaba kakaoyu ekleyin ve karigtirin.

Kek kalibina sirasiyla vanilyal ve kakaolu hamurdan déktn. Her birinden birer yemek kagsigi kadar alarak
ortalarina dékin ve Uzerine bu sekilde devam edin. Bu iglemle zebra deseni olusur.

Kaliba doktiikten sonra Gzerini dizeltmek igin hafifce sallayin.

Onceden isitilmis firinda yaklasik 30-35 dakika pisirin. Kekin pisip pismedigini kiirdan testi yaparak kontrol
edebilirsiniz.

Finndan ¢ikan keki ihdiktan sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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