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ZEBRA KEK
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4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

Derin bir kabin icerisinde yumurta ve sekeri kabarip beyazlasana kadar ¢irpin. Karigima sit ile sivi yagi ekleyip
¢irpmaya devam edin. Kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek karigima ilave edin ve harci iki esit parcaya
béldikten sonra karigimlardan birine kakao ile 1,5 su bardagi unu ekleyin. Diger karisima ise kalan unu eleyerek
ilave edin ve iki harci da purtizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda goériinen pisirme mendlerinden “Kek” segenegine gelin. “Baslat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesini yaglayarak sade olan kek harcindan bir yemek kasi§i alarak pisirme haznesinin
tam ortasina dékun. Ardindan ayni islemi kakaolu kek harciyla devam ettirin.

Bir sade, bir kakaolu olarak elinizde harg bitene kadar devam edin. Bu iglem bittikten sonra pisirme haznesini
cihaza yerlestirin ve kapagi kapali olarak bitis sinyali gelene dek pisirin.
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