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ZEBRA KEK
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3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 su barda@i portakal suyu

1 kahve fincani zeytinyagi

1 corba kasigi kakao

2 su bardagi un

Yarim su barda@i kakaolu puding (hazir toz halinde)
Yarim paket kabartma tozu

Yumurtalar sekerle birlikte mikser yardimiyla iki misli kabarana dek ¢irpin. Portakal suyu ve zeytinyagini ekleyip
birka¢ dakika daha ¢irpin. Elenmis un ile kabartma tozunu da ekleyin. Tahta bir kagikla karistirip bu karigimi
ikiye ayirin. Kakaoyu ayirmig oldugunuz karigimlardan birine ilave edin. Spatula yardimi ile kakaoyu iyice yedirin.
Hamurlari, yaglanmis tek porsiyonluk kek kaliplarina esit dlglide paylastirin. Onceden isitilimig 170 dereceye
ayarl firnda 25-30 dakika pisirin.
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