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ZEBRA KEK

Aynur Akdemir

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 su bardag@i toz findik

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
80 gr bitter cikolata

1 adet limononun rendesi
2,5 su bardagi un (aldidi kadar)

Yumurtalar karistirma kabina kiriyoruz. Mikserle iyice kdplrene kadar girpiyoruz. Sivi yagi ve siiti dokiyoruz.
Girpma teliyle karistiriyoruz. Toz findidi, vanilyayi, kabartma tozunu déklyoruz ve ¢girpiyoruz. Kek karisimin
yarisini ayri bir karistirma kabina dékiyoruz. Bir kaba kakaoyu doklyoruz, ¢ikolatayl benmari usuli eritiyoruz.
Diger karistirma kabina limon rendesini katiyoruz. Cikolatali karigsima 3 gorba kasig tepeleme un koyuyoruz.
Beyaz karigima da 4 ¢orba kasigi tepeleme un koyuyoruz. Gikolata harcimizi koyulagtirdidi igin biraz da ilik st
dokuyoruz. Ikisini de ayri ayri karistirlyoruz. Yuvarlak kek kalibini yagliyoruz. Bir kepce beyaz kek harcindan, bir
kepge de kakaolu kek harcindan dékiyoruz. Her bir kepgeyi diger rengin tam ortasina doklyoruz. Doktikge
halkalar yayiliyor. Harg bitene kadar devam ediyoruz. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda 20 dakika
pisiriyoruz sonra dereceyi 160'a disuriyoruz ve 20 dakika daha pisiriyoruz.
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