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ZEBRA KEK

Yasemin Aydin

4 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kagsidi kakao

Yumurta ile sekeri beyazlayana kadar ¢irpin. Daha sonra siit, sivi yag, un kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek
bildigimiz kek hamurunu olusturun. Hazirladiginiz hamuru iki esit pargaya bolin ve ayirdiginiz hamurlardan
birine kakaoyu ekleyin. Yaklagik 22-23 cm ¢apindaki yaglanmig yuvarlak tepsinin tam ortasina hamurlardan
sirayla 3'er yemek kagigini dékin (yani 3 yemek kasigi kakaolu 3 yemek kagigi vanilyall). Bu islemi yaparken
ara vermeyin. Daha dnceden isitiimig firinda 160 derecede 40 dakika keki pigirin. Dilimlendiginde ¢ok giizel bir
g6rant0 ortaya ¢ikiyor.

© lezzetler.com tarif no:117660 « adi:Zebra Kek + génderen:onbasi « indirme tarihi:04.04.2025 - 23:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zebra-kek-vt55133
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/zebra-kek-117660.jpg
http://www.tcpdf.org

