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ZEBRA KEK

Arzu Batur

1 su bardagi yogurt

2 su bardagi seker

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 su bardag zeytinyagi
1 adet kabartma tozu
1 adet vanilya

1 paket kakao

Derin bir kaba seker ve yumurta konulup mikserle képik olana kadar ¢irpalim. Zeytinyagi, yogurt konulup iyice
mikserle ¢irpmaya devam edelim. Unu ilave edip kivamina gelene kadar ¢irpalim. Kabartma ve vanilya son
olarak ilave edelim. Tahta kagikla alttan Uste gelecek sekilde ¢irpalim. Kabin igindeki kek hamurun yarisini
bagka bir kaba aktaralim. Diger yarisina kakao ilave edip iyice karistiralim. Kek kalibini yaglayalim. Eger kaptan
keki ¢cikartacaksak tereyadi kullanmanizi éneririm. 1 yemek kasigi beyaz, 1 yemek kasidi da tstine kakao
olacak sekilde kek hamurunu sirasiyla koyalim. En son olarak kekin kabarmasi i¢in kek kalibini hafifce tezgaha
vuralim. 180 derecede 15 dk. isinmis firina 35 dk. kadar pisirelim. Firin ayarlari ve isisi firin 6zelliklerine gére
degisebilir. Kek sogudugunda dilimleyerek servis yapalim.
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