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ZEBRA KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi sit

2 cay bardagi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
1 paket vanilya

2,5 - 3 su bardagi un
4 corba kasigl kakao
1 su bardagi ceviz

Keki hazirlamak igin yumurta ve sekeri yaklasik 5 dakika ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Unu, kabartma tozunu, vanilyayi, karbonati ekleyip fazla karigtirmadan bu harci ikiye bélin. Bir tanesine
kakao ekleyip koyu renk yapin. Gerekirse biraz daha sit koyun, kakao koyu kivam verebilir. Kaliplarin iglerine
kepceyle bir beyaz, bir kakaolu olarak dékiin ama beyaz harcin tam ortasina kakaolunun ortasina beyaz
seklinde dékun. O zaten yayiliyor tepsiye ve 175 derecedeki firinda 25 dakika pisirip ¢ikartin.
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