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ZEBRA IRMIK TATLISI

6 su bardagi sit

1 su bardagi irmik

1+1/4 su bardag toz seker

1 yemek kagigi margarin

1 cay kasig vanilya

Yarim su bardag: st

2 yemek kagsigi sekersiz kakao
1 yemek kagigi damla ¢ikolata
1 yemek kasigi sivi yag

Once cikolata sosunu yapip beklemeye birakiyoruz. Biitiin gikolata sos malzemelerini karistirip mikrodalgada
cikolatalar eriyene kadar iki dakika isitiyoruz. Tatl i¢in sUt, irmik ve sekeri sUrekli karigtirarak kaynatiyoruz.
Koyulaginca icine yag ve vanilyayi ekliyoruz ve ikinci bir kaba esit olarak bdltyoruz. Ayirdigimiz kabin igine
gikolata sosunu ekliyoruz ve iyice karistiriyoruz.Cam tepsiyi soguk su ile durulayip iginin suyunu siiziiyoruz ama
¢ok kurulamadan iki renkli irmik tathmizdan birer kepge tam tepsinin ortasindan Ust Uste yavas yavas
dokuyoruz.. Dolapta en az 2 saat kadar beklettikten sonra dilimleyerek servis yapiyoruz.
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