—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEBRA DESENLI KEK

Malzemeler:

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

Hazirlanisi:

Yumurta ile sekeri beyazlayana kadar ¢irpin. Daha sonra sit, siviyad, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek
bildigimiz kek hamurunu olusturun. Hazirladiginiz hamuru iki esit pargaya boélin ve ayirdiginiz hamurlardan
birine kakaoyu ekleyin. Yaklasik 22-23cm ¢apindaki yaglanmis yuvarlak tepsinin tam ortasina hamurlardan
sirayla 3 er yemek kasigini dékiin(yani 3 yemek kasigi kakaolu, 3 yemek kasigi vanilyali).Bu islemi yaparken ara
vermeyin.Daha dnceden isitiimis firmda 160 derecede keki pisirin. Dilimlendiginde ¢ok guizel bir gérinti ortaya
cikiyor.
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