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ZARGANA BALIK CORBASI

500 gr. zargana balig
Tuz

1/2 adet kereviz

3 adet havug

1 adet beyaz turp

1 adet prrasa

1 silme ¢orba kasigi un
2 corba kagsiJi sirke

2 cay kasigi seker

1/2 demet dereotu

1 cay bardagi bezelye

Baligi yikayin. Kalin pargalar halinde kesin. 1,5 litre su ile birlikte 45 dakika kaynatin. Balik parcalarini bir slizgeg
kepce ile sudan ¢ikarin. Kemiklerini ayirip, etini kiiglik pargalar halinde pargalayin. Kerevizi, beyaz turbu,
havucu ve pirasayi kiiguk pargalar halinde kesin. Balik suyunu siizgecten gegirin. Tekrar tencereye koyun. Bu
sebzeleri ve bezelyeyi de icine atin. 'Kisik ateste 30 dakika pigirin. Unu, sirkeyi, sekeri, yarim bardak su ile
birlikte bir kabin iginde karistirin. Karistirarak gorbaya ilave edin. Sonra, baligi parcalarini ince ince kiydiginiz
dereotunu, ¢orbaya ilave edin. 10 dakika kaynatin.
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