B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZARF BOREGI (SOSISLI)

2 adet yufka

1 kase dogranmig sosis
2 adet sivri biber

1 corba kasigi salca
1/2 cay bardag sut

1/2 ¢ay barda@i yogurt
2 yemek kasigi siviyag

Sosis ve sivri biberler yagda kavrulur. Salgayla su bir kasenin iginde ezilir. Sosislerin Gizerine dokdiliir. ki tagim
kaynatilir. I hazirlanmig olur. Bagka bir kasede siit ve yogurt karigtirilir. Yufkanin biri serilir. Bu karigim yufkanin
icine siirtlur. Uzerine ikinci yufka konulur. Zarf geklinde katlanir. Sosisler 4 kdgeye konulur. Ardindan uglari
kapatilir. Kiirdanla tutturulur. Uzerine yumurta sarlp firina verebilirsiniz, eger yogdurtlu sitll harg fazladan kalirsa
yumurta yerine bu harci da kullanabilirsiniz.
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