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SOSISLI ZARF BOREGI

https://www.sabah.com.tr

2 adet yufka

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

1 cay bardagi su

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 su bardagi dogranmig sosis

1 adet yumurta sarisi

Uzerine:

Hashas tohumu

Birinci yufkay yaglanmig kare firin tepsisine, kenarlar sarkacak gekilde serin. 1 cay bardagi su ve 3 gorba
kasigl zeytinyagini karistirin. Karigimin yarisiyla yufkanin her yerini islatin. Ikinci yufkayi diger yufkanin tzerine
yayin ve kalan karnisimla islatin. Yufkalarin sarkan kisimlarini ortaya dodru kapatarak kare sekil verin. Kare
seklindeki yufkanin dért kenarina rendelenmis kagar peyniri ve kiigiik dogranmis sosisleri koyun. Yufkanin dort
ucunu ortaya dogru katlayin. Olugan ticgen pargalar bigakla ikiye bélin. Uzerine yumurta sarisi strtip, haghag
tohumu serpin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 25-30 dakika pisirin.
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