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ZARF BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

16 adet baklava yufkasi
100 gram kaymak

1 adet yumurta

1 corba kasigi susam

1 corba kasigdi ¢cérekotu
Harg icin:

1 kg tath kabak

1 su bardagi kiyilmis ceviz
3 adet sogan

2 dis sarimsak

2 corba kagsigi sivi yag

1 cay kasigi kimyon
Tuz

Harg icin, irice rendelenmis kabag tencereye alin. Uzerini iki parmak gegecek kadar su ekleyip pisirin.
Blenderden gegirip kenara alin. Ayri bir yerde yemeklik dogranmig sogan ve kiyllmis sarimsagi sivi yagda
soteleyin. Ocaktan alip, kimyon ve tuz ilave ederek karigtirin. Soganli karigimi, cevizle birlikte kabaga ekleyin ve
karigtirin. iki adet baklava yufkasini iist tiste yerlestirin. Uzerine kaymak siiriin. Yufkanin bir tarafina harg koyup,
ikinci tarafi (izerine kapatin ve yarim liggen elde edin. Uggenin iki kdsesini Ust Uiste gelecek sekilde kapatarak
daha kiiguk bir tggen elde edin. Ayni islemi bir kez daha tekrarlayin. Yufkalar bitene kadar bu islemi uygulayin.
Borekleri yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerine girpilmig yumurta sardn. Susam ve ¢orek otu serpip,
Onceden isitilmig 180 derece firinda 30 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.
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