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ZAMAN SEVER BOREK

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
1 su bardag st
Yarim su bardagi su
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un

Ara kat icin:

Yarim paket teryagi
Yarim paket margarin
ici icin:

Beyaz peynir

Acmak igin:

Bugdday nigastasi

Hamur yogrulur, 1 saat dinlendirilir. Sonra 8 esit paziya ayrilir. Her parca nisasta serperek, merdaneyle tatli
tabag kadar ac;|I|r Zemine eritiimig yag karigimindan biraz birakilir. Eller iyice yaglanir, gektire gektire kocaman
acilir. Uzerine yag karisimi siiriiliir. ikinci yufka da acilir. Bu sekilde Ust Giste bUtiin pazilar agilir. En son
tzerlerine iyice bastirilir. 4 parmak eninde serit kesilir sonra bu seritler kare olacak bigimde kesilir. Boregin
ticgen kenarina ezilmig peynir konur ve d|ger Ucgen kisim Uizerine kapatilir ve kenarlarina bastirilir. Yagh kagit
serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine artan yag strtiliir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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