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ZAHTERLI SUSAMLI PIDE

http://www.ebruomurcali.com.tr

Hamur igin:

4 su bardagi un<

1 tath kasidi tuz

5 gorba kasidi zeytinyagi
2 corba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi ilik su

2 corba kagigi yogurt
Uzeri igin:

2 ¢corba kagsi@i tahin

2 ¢orba kasi§i zahter

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasigi sumak

1 corba kasigi susam

1 corba kasigi ¢orekotu
2 corba kasigi zeytinyagi

Mayayi ve 1lik suyu genis bir kaba koyun ve hacmi iki katina ¢ikana kadar bekleyin. Unu ve tuzu karistirin ve
ortasini havuz gibi agarak, mayali suyu ve tim hamur malzemelerini koyup yogurun. Hamurunuzun kivami,
¢ekince kolayca siinen ve elinize yapismayacak sekilde olmalidir. Eger gerekirse azar azar su ya da un ekleyip
kivamini ayarlayin. Yogurdugunuz hamurun tzerine nemli bir bez érterek, hamur 2 katina ¢ikacak kadar oda
sicakliginda bekletin. Hamurdan yumurta biyukliginde pargalar kopartin ve yarim parmak kalinliginda agin.
Uzerine koyacagimiz tim malzemeleri bir kapta karistirin, firna koymadan énce Uzerlerine siiriin. 220 derecede
isitilmig firinda firinda altin rengini alana kadar pigirin.
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