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ZAHTERLI KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi

0,5 Su Bardagi yogurt

2 Corba Kasigi sirke

1 Paket kabartma tozu

2 Corba Kasigi zahter

4 Su Bardagi un

1 Adet Yumurtanin sarisi
0,5 Su Bardagi aygicegi yagd!
1 Cay Kasigi tuz

Elenmis un, kabartma tozu, tuz ve zahteri bir kapta harmanlayin. Aygicegiyadi, sirke, margarin ve yogurdu ilave
edip yodurun. Hamurun tzerini nemli bezle értlip buzdolabinda 1 saat bekletin. Hamurdan ceviz blyukliginde
pargalar koparin. Un serpilmis tezgahin tizerinde agarak beg santim uzunlugunda, yarim santim genigliginde
hamurlar elde edin. Iki hamuru burgu seklinde birlestirin. Hamurlar bitene kadar iglemi tekrarlayin. Hamurlari
yaglanmis firin tepsisine dizip Gzerlerine yumurta sarisi striin. Dilerseniz ¢érekotu serpistirin. Onceden isitiimig
200 dereceye ayarli firinda 15 dakika kadar pisirin. Firndan alip sogumaya birakin. Servis yapin.
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