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ZAHTERLI ICIM LABNELI PIDE

1 adet ramazan pidesi

1 paket (400 gr) Igim Labne

20-25 dal nane

4 corba kasigi ¢ekirdeksiz yesil zeytin
5 ¢orba kagsiJi tuzlu Antep fistigi

2 adet kuru aci biber

3 dolu ¢orba kagigi zahter

1 corba kasigi susam

1 avug nar

1 kahve fincani zeytinyag!

Ramazan pidesinin ortasindaki kare kare sekil verilmis kisimlari elinizle ¢gikartin. Kenarlarinin kalmasina 6zen
gosterin.

200 derecede alth, Ustll ¢alisan firnda 5 dakika ¢itirdatin.

20-25 dal naneyi, 4 ¢orba kasigi ¢cekirdedi alinmis yesil zeytini, 2 adet kuru aci biberi ve 6 ¢orba kasigi tuzlu
antepfistigini kesme tahtasinda hepsini beraber ince ince kiyarak karigtirin. Yaklasik 4 dakika kiymaniz yeterli
olacaktir.

Hepsini bir kaseye alip Uzerine 2 dolu ¢orba kagigi zahter ve 1 kahve fincanindan birka¢ kasik fazla zeytinyagi
koyup karistirin.

Bagka bir kasede, 2 ¢orba kagigi zeytinyadi ve 1 dolu ¢corba kasigi zahteri karigtirin.

Crtirdayan pideye, zahterli yadi surin.

Uzerine 1 paket, 400 gr, Icim Labne’yi yayin.

Onun da Uzerine hazirladiginiz naneli karisimi ortasinda bir tepe olacak sekilde yerlestirin.

En son Uzerine 1 avug nar tanesi ve 1 ¢orba kasigi kadar kavrulmus susam koyunca dilim dilim ziyafetiniz hazir.
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