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ZAHTER UFELEME (HATAY)

Gerekli malzeme:

1 kahve fincani zahter,

1 kase Ilik su,

2-3 sogan,

4-5 taze sogan,

Yarim demet maydanoz,
3 corba kasig! nar eksisi
2 corba kasigi zeytinyagi,
Tuz, bir tutam pulbiber

1-Zahteri Ilik suda 10 dakika bekletin. Soganlari ince dograyip kirmizi pulbiber ve tuzla ezerek ovun. Zahteri
slizip soganli karisima ekleyin.

2-Taze sogan ve maydanozlari dograyin. Zahter ve sogan karigimina ekleyip karigtirarak servis tabagina alin.
Uzerine nar eksisi dokiin ve tekrar karistirin. Son olarak zeytinyadi gezdirip servis yapin.

Not: Zahter, Antakya 'da yetigen bir dag kekigidir. Aktarlarda bulabilirsiniz.
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Fotograf "seans" tarafindan génderildi. 04.03.2019
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