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ZAHTER SALATASI

Serpil Balci

100 gr zahter-kekik

5-6 adet taze sodan
Yarim Demet maydanoz
nar eksisi

Yonca zeytinyadi

Tuz

istege goére kizmizi biber
limon

suislemesi icin nar

Zahterlerin yapraklarini ayiklayin ve aci suyunu almak i¢in tuzla ovduktan sonra sudan gecirin ve yikayin. Taze
sogani ve maydanozu temizleyin ve zahter gibi ince ince kiyin. Zahter, nar eksisi, limon, maydanoz, zeytinyagi
ve taze sodani genis bir kapta iyice harmanlayin. Salatanizi servis tabagina alin ve nar taneleri ile stsleyerek
servis yapin.

ML® Zahter Salatasi icin tiklayin
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