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ANTAKYA USULU ZAHTER SALATASI

100 gram dag kekigi

Yarim demet maydanoz

8 dal taze nane

1 bas yesil taze sarimsak yesil dallariyla birlikte
4 taze yesil sogan yesil dallariyla birlikte
3 adet domates baharatlar

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi sumak

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tepeleme ¢ay kasi§i tuz

Yarim limonun suyu

1 tath kasidi nar eksisi

Sogan, sarimsak ve yesillikleri yikayip suyundan arindiralim. Kekikleri incecik dograyalim. Sodan, sarimsak ve
yesillikleri ilave edelim. Pulbiberi, kimyonu, karabiberi ve tuzu karigtiralim. Domatesleri minik kip kip dograyip
ilave edelim. Bir kaseye zeytinyaQi, nar eksisi ve limon suyunu karigtirip ilave edelim ve iyice harmanlayip servis
edelim.
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