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ZAGREB USULU TAVUK GUVECI (HIRVATISTAN)

2 kg'lik 1 tavuk (temizlenip, 4 pargaya bdlinmus)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi hindistancevizi rendesi

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 sogan (ince dogranmig)

12 kg armut (kabuklari soyulmus, cekirdekleri ¢ikariimig ve dilimlenmis)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

2 tath kasigr misir nisastasi (2 corba kasigi suda eritilmis)

Once, firninizi orta sicakhda (180=C) getirip, Isitiniz.

Tavuk pargalarini bir tezgahta tuz, biber ve hindistanceviziyle iyice ovup, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir glivecte tereyagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca soganlari ekleyip, arasira karigtirarak 5-6 dakika,
renkleri pembelesene kadar kizartiniz. Tavuk pargalarini ekleyip, arasira gevirerek 7-8 dakika, renkleri
pembelesinceye kadar kizartiniz. Giveci atesten alip, armutlari ekledikten sonra, glivecin UstinU 6rterek firinin
orta katina sdriiniz. Tavudu 45 dakika-1 saat, yumusayincaya kadar pisiriniz.

Gauveci firndan alip, delikli kepgeyle tavuk parcalarini ve armutlari isitilmis bir servis tabagina ¢ikariniz.

Guveci agir atese oturtup, kremay! icindeki sosa katiniz. Tahta bir kagikla misir nisastasi karisimini azar azar
ekleyip 3-4 dakika, sos purtiiksiz ve koyu oluncaya kadar pisiriniz.

Guveci atesten alip, sosu servis tabagindaki tavuk ve armutlarin Gstine ddkerek, servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:69186 « adi:Zagreb Usulli Tavuk Glveci (Hirvatistan) « gdnderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:07.04.2025 - 18:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zagreb-usulu-tavuk-guveci-hirvatistan-vt52057
http://www.tcpdf.org

