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Piring suyla yikanir sonra dovaldr. Dévllen piring suyla veya sitle pisirilmeye baslanir ve seker ilave edilir.
Sitlag kivamina gelinceye kadar pisirilmeye devam edilir. Katilagsmasini hizlandirmak icin nisasta ya da kola
ilave edilir. Son olarak tat katmasi i¢in ihtisah cicek yapradi katilir. Kivamina geldikten sonra Uizeri rtulerek bir
gece bekletilir. Servis edilecedi zaman kepcelerle kdselere konur ve istege gbére Uzerine targin serpistirilir.

Not: Belli bir hikyesi olmayan zade tatlisi genelde dugiinlerde yapiimakla birlikte gunlik olarakta yapiimaktadir.
Bos oda ve ¢ok sayida tabak gerektirdiginden yapimi azalmig, yavas yavas yerini irmik helvasina birakmaya
baglamistir.
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