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ZABAYON SOS

3 adet yumurta sarisi
1 cay bardagi sit

3 yemek kasigi seker
1 cay kasig vanilya

Sicak su dolu bir tencereyi mutfak tezgahina yerlestirin.

Bagka bir kabin igerisine yumurta ve sekeri birlestirip ¢irpin. Bu kabi su dolu tencerenin ortasina yerlegtirin.
Cirparken yumurtali kabi ara sira kremanin kesilmemesi igin tencereden ¢ikartarak ilitin.

Krema kivamina gelmeye bagladiinda Uzerine azar azar sit ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Krema koyu ve akigkan bir kivam aldiginda vanilyayi ekleyin.

Yumurtalarin ¢ok fazla pismesini dnlemek igin, mutlaka tencereden ¢ikartarak ilimasini bekleyin.

Not: Orijinal adi zabaglione olan italyan sosu zabayon, tiramisu tarifine farkli bir sunum katiyor. Zabayon sos
ayrica meyve dilimleriyle ve kurabiyelerle de tek basina bir tatli olarak da ikram edilebiliyor.
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