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ZABAIONE SOSLU BADEMLI BATON

Bademli baton igin:

60 gram tozseker

40 gram file badem

30 gram ¢ig krema

30 gram margarin

20 gram bal

20 gram un

Zabaione sos igin:

3 adet yumurta sarisi

1 fincan hazir espresso
3 corba kagigI Tozseker

Bademli baton igin tencerede ¢ig krema, tozseker, margarin ve ball eriyene kadar ocakta isitin. Ocaktan
aldiktan sonra karigimin igine un ve badem ekleyip karigtirin. Yagh pisirme kagidi serili tepsiye karigimi silikon
spatula yardimiyla 6 adet 10 cm[?lik yuvarlaklar olusturacak sekilde siiriin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
4 dakika pisirin. Biskuviler pembelesip kitirlagtigi zaman firndan ¢ikartin. Biskviler halen sicakken kigik
pastacilik oklavasina sararak sekillendirip sogumaya birakin.

Zabaione igin yumurta sarilari ve 3 gorba kagigi dolusu tozgekeri karigtirin. Elektrikli el blender[?]i kullanarak
malzemeleri benmari usull girpmaya devam edin. Daha sonra igine hazirladiginiz espresso ve 1 fincan suyu
ekleyin. KopUkli ve kabarik bir karigim elde edene kadar ¢irpmaya devam edin. Zabaione[?lyi hazirladiginiz
bademli batonlarla servis yapin.
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