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YUZUK KURABIYE

1 paket vanilya

Uzerine:

1 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi vanilya

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu
4-5 g¢orba kasig margarin

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardagi tozseker
300 gr margarin

1 adet yumurta

500 grun

Hindistancevizi ve antepfistidi
Kremasi icin :

1 su bardag st

Oncelikle margarin ve pudragekerini iyice yogurun. Diger malzemeleri de ekleyip, yojurmaya devam edin.
Hamurun Gzerini nemli bezle 6rtlp, 10 dakika dinlendirin. Daha sonra merdane ile yarim santim kalinliginda
acin. 1 cay barda@ yada kalip ile yuvarlaklar kesin. Bunlarin yarisinin da ortasini yiksuk yada ki¢lk yuvarlakla
¢ikarin. Yaglanmis tepsiye dizip, orta isili firinda beyaz kalacak bigimde pisirin. Bu arada kremayi hazirlayin.
Bunun icin sut, yumurta, un ve sekeri ¢irpip ocagda alin. Muhallebi kivamini alana dek pisirin. llininca yag ve
vanilyayi ilave edip ¢irpin. Firindan aldiginiz kurabiyelerin dekilsiz olanlarina krema sirtin. Delikli kurabiyeleri
Uzerine kapatin. Ortasina antepfistigi koyup, yanlarini hindistancevizine bulayin.
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