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YUZUK CORBASI (OSMANIYE)

Malzemesi:

1 kg kadar un

Yeterince su ve tuz

Nohut ve eksi

I¢ harciigin : Yarim kg kuru sogan
250 gr kiyma

Yarim demet maydanoz
Yeterince tuz ve karabiber
Sosu icin:

1 su bardagdi yag

Yarim yemek kasigi salca
4-5 dis sanimsak

Bir miktar kuru nane

Yapiligt:

1 kg un kulak memesi yumU§akI|g|nda hamur yapilir.

i¢ harct: Yarim kilo kuru sogan ince, ince kiyilir. Kiyilan bu soganin icine kiyma, maydanoz, salca, tuz ve
karabiber ilave edilerek iyice karistirilir.Onceden hazirlanan hamur kiigiik pazi haline getirilerek kare, kare
kesilir. Bu karelerin i¢ine hazirlanan harg konularak hamurun agzi kapatilir. Bu hamur dinlenmeye birakilir. Bir
miktar nohut haglanir.Nohut haglandiktan sonra su ilave edilir ve su kaynatilir. Kaynayan suya hazirlanan hamur
konularak su birazda hamur ile kaynatilir. Hamur kaynadiktan sonra bir miktar eksi ilave edilir.

Sosu : 1 su bardagi yag yakilarak icerisine sak¢a, sarimsak ve kuru nane eklenir. Hazirlanan bu sos ¢orbanin
Uzerine dokulir. Boylece gorba hazir hale gelir.
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