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YUzUK CORBASI (MERSIN)

Tarsus Belediyesi

Yarim kilo kiyma

2 bas sogan

1 tatl kasigi karabiber ve tuz
1 demet maydanoz

1 yemek kasigi salca

1 kg un

250 gr nohut

3 limon

1 yemek kasigi kuru nane

1 cay bardadi kati yag

2 yemek kasigi biber sal¢asi
Yeteri kadar su ve tuz.

Un bir tepside kulak memesi yumusakligina gelinceye kadar yogdrulur. Hamuru hazirladiktan sonra ayni tepsi
icerisinde lizerine nemli bir bez értlilerek biraz bekletilir. Sogan ile maydanoz kiyilir, kiyma, karabiber, tuz, biber
salcasi ile bir karisim haline gelecek sekilde hepsi birden karistirilir. Hazirlanan kiyma bir tabak igerisine alinarak
kaldirilir. Bekletilen hamur bezeler halinde tahta tzerinde agilarak kiiguk kareler halinde kesilir. Kesilen kareler
icerisine hazirlanan kiymadan az az alinarak konulur. Kare hamurun dort kdsesi bir araya getirilerek kapatilir. Bu
sekilde hazirlanan ¢orba unlanarak bir kenara birakilir. Diger taraftan tencere igerisine bir miktar su konarak
aylklanan nohutlar haslanir. Baska bir tencereye bir miktar su konularak kaynatilir, daha sonra nohutla
hazirlanan yUzuk ¢orbasi (sekillendiriimis hamur) kaynayan suyun i¢cinde dékalir. 20 dakika kaynatilir o
kaynarken sikilan limonlar dékulerek atesten indirilir. Hava icerisine konan yag eritilir. Eriyen yaga sal¢a ilave
edilir, nanesiyle birlikte gcorbanin Gzerine dékullr. Tabaklara konarak servis yapllir.
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