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YUZEN MELEKLER

5 su bardagi Igim St

5 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 ¢corba kagsigi Bizim Mutfak Misir Nigastasi
Ya limonun suyu

100 gr. Bizim Margarin

St kaynatin.

Yumurta beyazini ¢irpma teli ile iyice kabartin.

Bu karisimi kaynayan sttin igine kasikla koyun ve alt Ust ederek pisirin.
Pisirdiginiz yumurta beyazlarini kevgir ile bir kaba ¢ikarin.

Nisastayi soguk su ile gevsetip, seker ile birlikte sUtl ilave edin ve atesten alin.
Yagdi da ekleyerek karistirin ve sogumaya birakin.

Olusturdugunuz bu kremay bir tabaga koyup, yayin.

Uzerine yesil fistik ve yumurta beyazlarini koyarak servis yapin.
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