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YUZEN ADA

MALZEMESI 6 kisilik

6 yumurta,

1/2 litre (2 su bardag) st

bir par¢a ¢ubuk vanilya

tozseker

300 gram (2 su bardag) pudra sekeri
bir paket vanilya

YAPILISI:

1) Bir parca gubuk vanilyay 10 dakika kadar sicak sutte bekletin. Sonra sitten alip, temiz bir bezle kuruladiktan
sonra tekrar kullanmak tzere kaldirin.

2) Bu arada yumurta sarilarini 150 gram (3/4 su bardadi) tozsekerle ¢irpin, sonra da azar azar sutl ilave edin.
Bu kremayi kisik ateste, kivamina gelene kadar pisirin, sogumaya birakin. )

3) Yumurta aklarini, vanilyayi da ilave ettikten sonra kar haline gelene kadar ¢irpin. Igine yavas yavas pudra
sekerini ekleyin. Bu karisimi biraz tereyagiyla yaglanmis 6 porselen kaseye paylastirin. Sonra da dnceden
Isitiginiz 180 derecelik firinda, 5 dakika kadar benmari usulli bagka bir kaba oturtarak) pigirin.

4) 6 corba kasigi sekeri 3 ¢orba kasiJi suda kisik ates Uzerinde ¢6zin ve bu sekilde bir karemela hazirlayin.
Kremayi genisce meyve salatasi kaselerine paylastirin. Yumurta aklariyla hazirladiginiz karigimi, her porsiyon
ada'nin tzerine d6kin ve hazirlanmis karamelayla susleyip servis yapin.
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