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YUZEN ADA

1 yemek kasigi Margarin
2 Yemek Kagi§i Kakao

1 Yemek Kasigi Un

1 Yemek Kasigi Nisasta
1/2 Su bardagdi Seker

6 Su bardagi Sat

1 Paket Vanilya

1/2 Paket Krema

1 Paket Gilekli Puding
15 Adet Beze

Kakaoyu, 1 ¢orba kasidi unu, 1 ¢orba kagsiJi nisastayi ve yarim su bardagi tozsekeri tencereye alip, karistiralim.
Sutiin 2 buguk bardagini ve 1 yemek kasigi margarini ekleyip, strekli karigtirarak, tzeri g6z goz olana dek
pisirelim. Atesten alalim ve sogutalim. Uzerine 1 paket vanilyayi ve yarim paket kremayi ekleyip, mikserde 2
dakika girpalim. Kakaolu kremanin 3 ¢orba kagsigi ayiralim. Ayri bir kapta cilekli pudingi kalan iki buguk bardak
sUtle pisirelim. Atesten alalim ve sogutalim10 adet bezeyi iri parcalar halinde kiralim. Gilekli pudingi kuplara
bosaltalim ve lzerine ufalanmig bezeleri serpelim. Ayirdigimiz kirnlmamis 5 bezeyi kalan kakaolu pudingin igine
batirip, ¢cikaralim ve birer tane kuplarin tizerine koyalim. Buzdolabinda birkag saat bekletip, servis yapalim.
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