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YUZ AKI CORBASI

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi un

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardag pilavlik bulgur
1 cay bardagi piring

1 adet adet sogan

1 ¢orba kasigi salca

1 ¢corba kasigi kuru nane

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

2 litre su

DUdukld tencereye siviyag ve un konur, 3-4 dakika kavrulur. Sonra sal¢a, nane, kimyon eklenir, bir kag tur
¢evrilir. Daha sonra Kiyilmig sogan, yikanmis mercimek, bulgur ve piring ilave edilir. Tuz ve su ilave edilir.
Daduklindn kapadi kapatilir. Pim ¢iktiktan sonra ates kisilir ve 17 dakika pisirilir. Corba hazirdir.
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