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YUVARLANMIS OMLET

8 adet yumurta

2 -3 yemek kagigi stt

Tuz ve karabiber

4-5 yemek kasigi zeytinyagi

Yarim aci biber

2 dis sarimsak

110-170 gr. arasi kegi peyniri

3 yemek kasigi dereotu

3 yemek kasig kignis otu

Krema (Tercihe bagli, servis yaparken)

2 adet yumurtayi biraz sutle karistirarak, doért adet ayri omlet yapin. Baharati ekleyin. Bir iki kasik zeytinyagini
omlet tavasina d6klp, orta steste kizdirin, ancak yag ¢cabuk kizdirlmamalidir.

Gereken miktardaki ¢irpilmig yumurtayi tavaya dokup, orta ateste pisirin. Her iki tarafini da gevirip, yumurtalarin
kivama gelmesini bekleyin. Aci biber, sarimsak, kegi peyniri, dereotu ve kisnis otunu ekleyip, omleti ¢evirin ve
kapagini kapatin.

Omleti tavadan alip sicak servis yapin, dilerseniz Uizerine krema da ilave edebilirsiniz.
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