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YUVARLAMA TATLISI

1 paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta beyazi
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardadu seker

2,5 su bardagi su

1 gorba kagig limon suyu
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi dévilmus ceviz

Once serbet hazirlanir, sogumaya birakilir. Yumugak margarinle ve diger malzemelerle ele yapismayan bir
hamur yapilir. 10 dakika kadar dinlendirilir. Sonra hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta sarisi surtlir ve ceviz konur. Onceden isitiimis 170 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan
¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra servise sunulabilir.
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