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YUVARLAMA

Nedim Atilla

500 gram dana etinden kiyma
500 gram yogurt

1 su bardagi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 bas sogan

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

HAZIRLANISI:

Kiyma, rendelenmis sodan, un, yumurta, karabiber ve tuzu iyice yodurup kati bir har¢ elde edin. Hargtan
yumurta blyUkligunde parcalar kopararak parmak inceliginde rulolar yapin. 4-5 cm uzunlugunda verev kesilmig
rulolarin uglarini saga-sola déndiriin. Elde ettidiniz hamurlari zeytinyaginda kizartip yagini stizmek tzere bir
slre bekletin. Bir tencerede tereyagdini eritip bir corba kasigi unu pembelesinceye kadar kavurun. 1 ¢orba kagidi
salgay! 4 su bardag! suda kaynattiktan sonra igine unlu karigimi ve hamurlari atip 20 dakika kisik ategte pigirin.
Uzerine yogurt koyarak sicak servis yapin.
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