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YUVARLAMA

250 gr. kugbas! koyun eti

150 gr. dana kiyma

1 kahve fincani piring (Yikanip déviimds)
Y2 su bardagdi nohut (Kabarmisg, dévilmas)
3 adet sogan (Yemeklik dogranmig)

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi

1 yumurta ]

1,5 su bardagi Igim Yogurt (Stizme)

Tuz

Karabiber

Nohudu, pirinci, kiymayi, tuzu ve karabiberi bir tepsiye koyup iyice yogurun. Findik biytkligiinde yuvarlayin.
Diger bir kap i¢inde Igim yogurda, sogana biraz renk aldirip igine eti koyun ve 5 dakika kavurun.

Uzerine 4 su bardagi su koyup kaynatin. 25 dakika pismeye birakin.

Pisen etin icine kofteleri ilave edin. Pigerken terbiyesini hazirlayin.

Gukur kap icinde yogurdu ve yumurtay! iyice karistirip kaynayan ¢orbanin suyundan ilave edin.
Karistirdiktan sonra Uizerine bosaltin. Lezzetini kontrol edin.

Servis yaparken kirmizi biber ve kuru nane serpistirin.

Not: istenildiginde iizerine Bizim yagda kizartilmis kuru sogan da konulur.
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