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YUVARLAK ITALYAN EKMEGI
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750 g esmer un veya tahilli un

1 kUp maya, ufalanmig

4,75 dl ik su

1 corba kasigi tuz

100 g cekirdegi cikartiimig, siyah zeytin, suyu stzilmas, kip seklinde dogranmig
100 g kurutulmus domates, suyu stzilmas, kip seklinde dogranmis

2 corba kagsidi genis yaprakl kekik

3 mozzarella peyniri, her biri 30 g

Hamur igin zeytin, domates, kekik ve Mozzarella hari¢ olmak Gzere tim malzemeleri karigtirin ve plriizsiiz bir
hamur halinde yogurun. Zeytinlerin yarisini, domatesleri ve kekigi en son yogurun. Ustl nemli bir bezle
kapatilmig kabin icinde hamurun oda sicakliinda iki kat hacme ulagsana kadar yakl. 1[?]1"2 saat kabarmasini
bekleyin.

Mayali hamuru unlu bir galisma tezgahi Gzerinde bir dikdértgen seklinde yaklasik 40 x 30 cm kalinhidinda agin.
Mozzarella peynirini agilan hamurun uzun kenarina yerlestirin. Kalan domates, zeytin ve kekigi hamurun Gzerine
dagitin, Mozzarella peynirini diger tarafinda 2 cm kenari bos birakin. Hamurun katlanmasina Mozzarella
tarafindan baslayin. Hamur rulosunu bir ¢elenk haline getirin. Gelengi tepsinin tizerinde bulunan firin kagidinin
Uzerine koyun. Hamur rulosunu yakl. 3 cm mesafede bir kez boyuna ve bir kez enine bigakla kesin. Gelengin
Ustlini nemli bir bezle &rtiin, bir kez daha 5[?]10 dakika kabarmasini bekleyin.

Tepsiyi isitimamig firina koyun. Firinlayin.

Not: Mozzarella yerine parmesan kullanilabilir.
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