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YUVARLAK EKMEKLER

3 Su Bardagi Bugday Unu

1 Paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
2 2 Cay Bardag@i Sut (250ml)

Tereyagi (80g) (Oda Sicakliginda)

3 Yemek Kasigi Dereotu (Ince Kiyilmis)

1 Adet Ufak Boy Sogan (Gok Ince Kiyllmig)

1 Cay Bardagi Kirik Ceviz

1 1/2 Yemek Kasigi Tuz (30g)

Unu eleyerek bir karistirma kabina aktarin. Dereotu ve sogan diginda tim malzemeyi (tereyagindan 2 yemek
kasid! ayirin) ekleyip, 8-10 dakika ele yapigsmayan yumusak bir hamur elde edinceye dek yogurun.

En son ceviz, sogan ve dereotunu da ekleyip, hamur kesici ile homojen karistiklarindan emin oluncaya dek
kesip Ust Uste koyarak kisaca yogurun. Bakiniz: Youtube.com/mutfaginyildizitv

Hazirladiginiz ekmek hamurunun Gzerini 6rtiip, mayalanmasi i¢in oda sicakliyinda 1 saat bekletin.

Finninizi dnceden 1800C ayarlayin ve isitin. .

Mayalanan hamurdan 8 esit parcga kesip, yuvarlayin. Uzerlerine tereyadi siiriin ve pisirme kagidi serili tepsiye
dizin. Uzerini Ortiip tekrar mayalanmasi i¢in 30 dakika oda sicakliinda bekletin.

Onceden 1800C isitilmis firnda 20-22 dakika pisirin.
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