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YUVARLAK BOREK

1 yufka

1/4 su bardagdi krem peynir veya yagl beyaz peynir
2 corba kasig domates sosu veya ketcap

Yarim cay kasigi kekik

60 gram Kiyilmig salam

Yufkamizi sert bir zemin Gzerine yayalim. Krem peyniri Gzerine siirelim. Krem peynir yerine yagli beyaz peynir de
olabilir. Uzerine hazir domates sosu veya ketcap dékelim.

(Sosu evde kendiniz de yapabilirsiniz. Bunun igin, bir veya iki domatesi rendeleyin. Kliglk bir sos tenceresinde
bir kasik margarinde kaynatin. Bdylelikle sosunuzu hazirlamig olacaksiniz.)

Kiyilmig salamlari ve yarim ¢ay kasigi kekigi hazirlamig oldugumuz peynirli yufkanin tGzerine ddkelim.

Daha sonra yufkayi rulo yapalim. Bunu da bir naylona saralim. Rulo halindeki yufkayi diiz bir tepsiye
yerlestirerek bozulmamasini saglayalim.

Tepsiyi buzdolabina koyarak bir saat kadar bekletelim. Bir saat sonra buzdolabindan ¢ikardigimiz rulo halindeki
yufkayi ikiser santim ikiser santim eninde keserek, minik bérekler hazirlayalim.

Finni 200 derecede 1sitalim. Tepsiyi firina stirelim ve bdredimiz altin rengini alincaya kadar pigirelim. Servis
yapalim.
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