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YUVARLAMA (GAZIANTEP)

250 gr cigkoftelik kiyma

500 gr kemiksiz kugbasi kuzu but
500 gr kirik piring

1 su bardag haslanmig nohut

1 kg yoQdurt

1 yumurta

2 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber, kuru nane

1. Pirinci yikayip stizin ve 10-15 dakika robotta ezin. Pirince kiyma, tuz ve karabiber ekleyip iyice yodurun.
Elinizi siviyaga batirip nohuttan kiigtk kéfteler hazirlayin.

2. Kofteleri tuzlu suda birkag dakika haglayip slizgece alin ve lizerine soguk su gezdirin.

3. Bir tencerede kugbagi eti kavurun. Uzerine ¢gikacak kadar su ekleyip tuz serperek pisirin. Haglanmis nohudu
ve kofteleri ilave edip bir tasim kaynatin.

4. Yogurdu bir kaseye alip tuz ve yumurta ekleyerek ¢irpin. Yemegin suyundan birkag¢ kasik ekleyip karigtirin.
Yogurdu azar azar yemege ekleyin.

5. Naneyi tereyaginda kizdirin. Hazirladiginiz sosu yemegin Gzerine gezdirip servis yapin.
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