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YUVALAMA CORBASI (GAZIANTEP)

1 su bardag piring

1 su bardagi irmik

200 gr kiyma

1 adet sogan

Tuz, karabiber
Corbaigin:

250 gr kugbas! et

1 su bardagi nohut

2 yemek kasi@i sivi yag

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi biber salgasi
1.5 litre su

Tuz, karabiber

Pul biber

Yuvalama igin: Pirinci ilik suda 10 dakika bekletin. Siiziin ve havanda déviin veya rondodan gegirin. irmik,
kiyma, rendelenmis sogan, tuz ve karabiber ile yogurun. 10 dakika dinlendirin.

Gorba icin: Kugbasi eti tencereye alin ve suyunu ¢ekene kadar pigirin. Yag ekleyin ve kavurun. Nohut,
dogranmig sogdan ve sarimsak ekleyin. 2 dakika kavurun.

Salcalan ekleyin ve 1 dakika daha kavurun. Su ve baharatlar ekleyin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 40 dakika
pisirin.

Yuvalama hamurundan ceviz blyUkliginde pargalar koparin ve avug iginizde yuvarlayin. Kaynayan suya atin
ve 10 dakika pigirin.

Yuvalamalar gorbaya ekleyin ve 5 dakika daha pisirin. Pul biber serpistirip servis edin.

Not: Yuvalama hamurunun dagdiimamasi i¢in piring iyice dévilmeli veya rondodan gegcirilmelidir.
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