YUVALAMA (GAZIANTEP)

Deniz Baran

Gekilmis piring unu, irmik ve kiyma ile yodurulup baharatlar da eklenilerek iyice yodurulur.

Bu igslem gerceklestikten sonra birkag kisi ile birlikte ki¢Uk bir tabagin icinde yagd konur yuvalama yapilirken ele
yapismamasi i¢in sdrdltr. Minik minik kofteler seklinde hazirlanir.

Bu kofteler buharda ya da suda haglanir. Yemek pigirilecek tencereye kicuk, dogranmis etler konulup iyice
pisirilir.

Sonra igine nohut da ilave edilerek istege gore su eklenilir. Su kaynadiktan sonra haglanmis kofteler de katilarak
biraz pigirilir daha sonra da yogurdu ilave edilir.

Uzerine de yag ve nane dokulir.

Not: Gaziantep[?lin yemek kiiltlrli deyince birgok kisinin aklina gelen yemek yuvarlamadir. Bu yemek 6zel
glnlerde yapilabildigi gibi misafir agirlarken de tercih edilen bir yemektir. Ozellikle bayram sabahi ikram edilir.
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