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YUVALAMA CORBASI

Kofte igin:

200 gram koftelik kiyma

1 kése piring unu

1 adet rendelenmis sogan
yeterince tuz ve karabiber
Corbaigin:

Haglanmis nohut

200 gram kugbasi et

2 kése stizme yogurt

1 kasik tereyagi

yarim kasik nane

Once piring unu, kiyma, tuz, karabiber yogrularak nohut biiyiikligiinde toplar yapilir. Siviyagda pembelestirilir.
Diger tarafta et suyunda pisirilen etler ve nohut tencereye alinarak kaynatilir. Kaynayan tencerenin icine kofteler
birakilir. Farkl bir kapta sizme yogurdun i¢ine yumurta katilarak ¢irpilir. Kaynayan et suyundan 6-7 kasik ilave
edildikten sonra pismekte olan et kdfte karisimina ilave edilir ve 2-3 dakika pisirilir. Ayri bir tavada tereyadi ve
nane kavrulur, corbaya ilave edilir.

ML® Yuvalama icin tiklayin
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